Anexa 3 la decizia
Consiliului orasenesc Nisporeni

nr. 6/9 din 17 decembrie 2019

Taxa locala pentru unitatile de alimentatie
publica pe teritoriul or.Nisporeni 2020

Nr. | Tipul de unitate Definitia (criteriile) Taxa pentru tip de
d/o unitate
, lei pe an
1 2 3 4
Complex de| Unitate (structurd) de alimentatie publica care cuprinde in aceeasi cladire

alimentatie publica | doud sau mai multe unititi de alimentatie publicd, ce pot avea si intrari

separate sau un complex de cladiri

pina la 3 unitati 8000
4 unitati si mai mult 8000
Restaurant Unitate de alimentatie publici care oferd consumatorilor un larg sortiment de

produse culinare si de cofetirie-patiserie de nalti calitate, precum si diverse
bauturi i tigari

Restaurantele sint dotate cu pliante de reclami, coperte de firma pentru
meniuri gi invitafii prezentate artistic. In foaier poate fi organizata
desfacerea suvenirelor si florilor

Restaurantul poate fi dotat cu formatie muzical-artistic, care functioneazi in
orele de seard pentru crearea unei atmosfere distractive. Ofers servicii
suplimentare: deservirea banchetelor, diferite receptii, alte festivitii

pina la 50 locuri 4000
de la 51 pina la 100 locuri 7000
mai mult de 100 locuri 9000
2.4. Crama 2400
Bar
3.1. Bar Unitate de alimentatie publicd cu program de zi sau de noapte, in cadrul
cdruia se propune o gami larga de bauturi alcoolice si nealcoolice, un
sortiment ingust de produse culinare i de cofetarie. Se permite completarea
activitatii cu un program artistic, jocuri electronice si video.
Consumatorii sint serviti de barman la tejgheaua-bar cu scaune inalte, mese
mici cu scaune respective
pina la 20 locuri 2400
de la 21 pina la 50 locuri 4000
mai mult de 50 locuri 8000
3.2.Dis co-bar Bar, cu profil de divertisment pentru tineret, care comercializeazi gustari,

produse de cofetdrie, inghetats si, in special, cocteiluri alcoolice si
nealcoolice. Divertismentul este realizat prin intermediul muzicii de audio si
dans, Inregistrata i difuzatd prin "disc - jokey". Videoteca

este special amenajatd cu instalafii electronice pentru prezentarea
videoprogramelor si filmelor

pina la 20 locuri 2400
de la 21 pina la 50 locuri 4000
mai mult de 50 locuri 8000




3.4 Bar-biliard

Bar cu profil sportiv-biliard, activitatea comercial3 fiind bazati pe desfacerea
de gustiri, bucate de

felul doi cu o tehnologie a preparirii necomplicatd, produse de
cofetdrie, inghetats, cocteiluri. Jocurile de biliard se desfisoars in sala in care
sint instalate mese de billiard ~ ~ N
i pina la 20 locuri 2400
I i<

de la 21 pina la 50 locuri 4000
b, R
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Cofetarie

Cafenea

5.1 Cafenea
Specializati

5.2. Cafenea-bar

5.3. Internetcafenea

6 Cantini

6.1. Cantini
dedistributie

7 | Bodega

7.1. Pizzerie

8. Bufet

e

e —— A T i < R . n . .
In cantine functioneazi un sistem de autoservire in front linjar sau cu punerea
prealabild a mincarurilor pe masd, in functie de contingentul ce urmeazs sé

mai mult de 50 locuri 8000
- . Y . -~ A w1 — . .
Unitate amplasati Separat sau amenajata in salile comerciale ale magazinelor,

indiferent de specializare. Se comercializeazd produse de patiserie si 1200
cofetarie, inghetats, cocteiluri, bauturi ricoritoare si fierbinti e

Unitate care imbin activitatea de comercializare a cafelei cu divertismentul;

oferd consumatorilor bauturi nealcoolice calde (cafea, cafea cu lapte, cacao,

ciocolatd, ceai), precum $1 gustdri reci si calde, bucate de felul doi, inghetata,
produse de cofetdrie, bauturi alcoolice (lichior, divin) 2800

Cafenea care comercializeazi un sortiment larg de produse de patiserie,
cofetdrie, culinirie, bucate de felul doi, in paralel cu prestarea serviciilor
Internet prin intermediul sl amenajate cu computere sau nemijlocit in
sala comerciald a unui numir limitat de computere (2-3 unitati)

4000
“Cafenea care imbina activitatea barului cu desfacerea unui sortiment vast de
produse culinare, diferite tipuri de cafea, produse de cofetdrie, inghetats,
biuturi alcoolice fine (lichior, divin, vermut) 4000
- O
4000
Unitate destinati prepardrii §i consumului pe loc a diverselor minciruri
pentru dejun, prinz si cini. Este amplasata in apropierea uzinelor, santierelor
de constructie, scolilor de culturs generald si liceelor, blocurilor studentesti
etc. 2500
.

Cantinele trebuie sa aibj sl comerciale pentru servirea consumatorilor,
incéperi de productie, depozite, Incéperi administrative

fie servit
_ . |

In cantine, suplimentar, poate fi organizati desfacerea productiei prin bufete
Cantina destinat_fi?éntru distribuirea si deservirea sortimentului de bucate, |
preparate in altd unitate de alimentatie publici. Este dotati cu utilaj pentru
distribuire gi mentinerea temperaturii necesare a bucatelor si articolelor
culinare, gustirilor 1600
[ Unitate cu spaiu de servire restrins, de largd accesibilitate, 1n care
consumatorii sint serviti cu un sortiment specific de mincaruri si gustari
(calde si reci), produse de patiserie, bauturi alcoolice si nealcoolice, servite la
pahar, sucuri, bere. Servirea se face la tejghea-bar 3500

—_— ]

In functie de sortimentul productiei comercializate, bodegile pot avea
urmdétoarea specializare: colfunasi, pelmeni, frigarui, crenvursti, plécintirie,
‘ patiserie, bucate la gratar, beririe, ceainirie, cofetarie, pizzerie

\\vﬁ\.\__ . . .
Bodegi care comercializeaza sortimente de pizza si de patiserie. Suplimentar
S€ pot oferi gustiri, salate, produse de panificatie si sortiment variat de
bauturi, cu preponderenti slab alcoolizate

¥ - . . . _—
Bodegs, care vinde, in general, produse de patiserie in stare calda, in acest
scop fiind preferabil ca produsele si fie preparate in sectiile proprii. La
vinzarea acestor produse se pot oferi bauturi, inclusiv bere

3000

-— _
Unitate care functioneazi de obicei independent sau in incinta unor
institutii, unde se comercializeaza un sortiment restrins de gustari

reci, produse culinare, sandviciuri, bauturi, preparate in bucitiria proprie sau

aduse de la alt3 unitate de alimentatie publica 1600




Fast-Food Unitate care propune clientelei sale o servire rapidd de produse la preturi
unitare. Oferta de produse se reduce la un sortiment limitat, bazat pe un
singur produs si este prezentati de obicei pe panouri luminoase. Preparatele
sint preluate de clienti la casi in momentul achitirii si consumate pe loc sau
in afara unitatii. Produsele sint oferite in inventar de servire de unici
folosinti 1600

10.

Crisma Unitate amenajat in stil national, in care consumatorilor 1i se propune un
sortiment vast de vinuri, izvar, plécinte, Invirtite, legume proaspete

11.

Magazin (sectie) de | Unitate independenta sau incadrata in structura altor localuri in care se
articole culinare servesc semipreparate culinare (din carne, peste, legume, fainoase), produse
culinare finite, produse de cofetirie $i patiserie pentru consum la domiciliu.
Productia este comercializati de vinzitori, poate fi preparati in bucitiria

proprie sau adusa de la alte unitigi de alimentatie publici 1850

Magazinele (sectiile) de articole culinare pot fi amplasate in incintele
unitdfilor de alimentatie publicd, restaurantelor, cantinelor, precum siin
magazinele universale sau in magazinele alimentare

12.

Sald de degustatie Unitate in care sala comerciali este amenajatd specific pentru degustarea

bauturilor alcoolice. In timp de seara poate activa ca bar ori cafenea cu

conditia cd dispune de inciperi necesare si este dotatd cu inventarul si veseld
pentru acest tip de unititi 1500

13.

Terasd/gradini de Unitate amenajatd in bazi pavilioanelor sau a altor incéperi, pe terenuri la aer
vard, cafenea de liber, dotate cu umbrele si mobilier pentru servirea consumatorilor. in

vard (minicafenea) | cafenelele de vard, minicafenele §i la terasele de vari consumatorii sint servifi
cu produse de preparare simpl3, tartine, pizza, articole de patiserie, care pot fi
incélzite in cuptorul cu microunde, cu produse de panificatie, sucuri, bauturi
rdcoritoare, tigiri. Terasele de vari sint unitdfi de sezon la aer liber; pot fi
adiacente unitailor stationare de alimentatie publica 2500

in cazul in care terasa/gradina de vard functioneazi ca unitate de sine
stdtatoare, comerciantul este obligat si nscrie pe firméd denumirea
“TERASA”, urmati de tipul unititii respective (terasa-bar, terasa-bufet,
terasd-restaurant etc.)

16.

Sali de festivitati Unitate in care sala comerciali este amenajati specific pentru desfdsurarea
festivitatilor, inclusiv a nuntilor. Dispune de incéperile de productie
necesare, este dotatd cu utilaj si inventar corespunzitor. In cazul in care nu
are loc nici o festivitate, unitatea respectivd poate activa ca restaurant sau
cafenea 12000

Nota:

Unitatile comerciale carora li s-a autorizat rejim prelungit de lucru (dupa ora 23-00) ori ‘NonStop"

aplica coeficientul 1,4,

Pentru Grupa CAEM 51,1 pentru unitatile care comercializeaza preponderent (mai mult de 50 %)

bauturi alcoolice, cota taxei se majoreaza cu 50 % .
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